
XI ОТКРЫТЫЙ КРАСНОДАРСКИЙ ФЕСТИВАЛЬ 

 ПЕДАГОГИЧЕСКИХ ИНИЦИАТИВ 

 «НОВЫЕ ИДЕИ – НОВОЙ ШКОЛЕ» 
Урок (занятие, мероприятие), посвящённый «Году науки и технологий»  

ИССЛЕДОВАТЕЛЬСКАЯ 

ДЕЯТЕЛЬНОСТЬ НА УРОКАХ 

ТЕХНОЛОГИИ 

Помыткина Екатерина Викторовна, 

учитель технологии МАОУ СОШ №71 

 Краснодар, 2021 г.  



2021 год Указом Президента Российской 

Федерации от 25 декабря 2020 года №812 

объявлен годом Науки и технологий. Владимир 

Владимирович Путин подчеркнул на заседании 

Совета по науке и образованию при Президенте 

РФ, что задача Года – привлечь талантливую 

молодежь в сферу науки и технологий, повысить 

вовлеченность профессионального сообщества в 

реализацию Стратегии научно-технологического 

развития Российской Федерации. В рамках Года 

науки и технологий планируется проведение 

комплекса тематических мероприятий, 

направленных на получение новых научно-

технических результатов, популяризацию 

научных знаний, работу с молодыми 

исследователями.  
 



Урок по исследованию качества молочных продуктов был проведен в 7 классе в 

рамках предмета «Технология» с использованием современного оборудования 



Цель: формирование умений и практических 

навыков по проведению химического анализа 

молочных продуктов. 

Задачи: 

обучить определять оптимальные средства и 

методы анализа молочных продуктов; 

сформировать умение проводить качественный 

анализ образцов молочных продуктов; 

сформировать навыки действовать логически и 

систематически, соблюдая санитарно-

гигиенические требования, нормы охраны 

труда; 

развивать познавательно-исследовательскую 

деятельность у обучающихся; 

воспитывать интерес к исследовательской 

деятельности, умение находить интересное в 

«обычном». 
 



Использование современного оборудования Санитарно-

пищевая мини-экспресс-лаборатория учебная (СПЭЛ-У) 

предназначена для проведения демонстрационных 

опытов, лабораторных и учебно-исследовательских работ 

при изучении раздела «Технология обработки пищевых 

продуктов» в 5-8 классах. СПЭЛ-У представляет собой 

набор тестовых средств для исследований санитарного 

состояния: посуды, пищевого сырья, полуфабрикатов, 

готовых изделий из мяса, субпродуктов, рыбы, овощей и 

фруктов. Исследования носят характер экспресс-

контроля и могут быть выполнены без доставки проб в 

стационарную лабораторию. СПЭЛ-У сформирована в 

соответствии с требованиями санитарного надзора и 

позволяет выполнять санитарно-пищевое исследование 

полуколичественными и качественными (сигнальными) 

химическими методами с использованием 

унифицированных капельных экспресс-методов, а также 

методов с применением готовых индикаторных бумаг и 

тест-систем.  

 









Все результаты исследований обучающиеся заносят в таблицы 



Все результаты исследований обучающиеся заносят в таблицы 



Результаты  

Совместная образовательная деятельность достигла запланированной 

цели. Выбранные методы обучения обеспечили мотивацию 

деятельности, организацию обучающихся на достижение 

поставленных задач, помогли обобщить и закрепить полученные 

знания. Лабораторная работа «Оценка качества молока и молочных 

продуктов» научит школьников следить за качеством употребляемых 

продуктов. Использование оборудования позволило связать предметы 

«Технология» и «Химия», провести профориентационные пробы, 

погрузится в профессию лаборанта, познакомить с профессиями 

химиков, технологов пищевой промышленности. Знание и 

соблюдение правил санитарии и гигиены обеспечивают изготовление 

благополучной в санитарном отношении продукции.  
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